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MENU SCOLAIRE (avec allergénes) DE LA VILLE D'APT - AVRIL 2021

| [ JEUDI

-

\_

~N

01 Chou chinois nature
vinaigrette maison (j,l)
Roti de porc (g,l)
Gratin de courgettes (g)
Camembert (g)
Banane
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Gardianne de taureau (i)
Jardiniére de légumes (g)
Pomme golden

7 Celeri rémoulade (c,i,j,)
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15 Chou fleur vinaigrette (j,l)

Pilon de poulet fermier
Coquillettes beurre (a,g)
Fromage rapé (g)

Poire bio
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19 Salade verte + vinaigrette (j,)

Escalope de porc au jus (g,i)
Haricots verts persillade (g)
Comté (g)

Orange

\

~

26 Betterave cube + vinaigrette (j,1)

Sauté de dinde a I'ancienne (g,l)
Potatoes

Sauce barbecue

Flan vanille (g)
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Ce menu est susceptible de modifications, en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.

Légende des allergénes :
a:gluten
b : crustacés
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Salade verte vinaigrette (j,1)
Sauté de veau marengo (l)
Purée de pomme de terre (g,l)
Créme dessert chocolat (g
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Concombre vinaigrette (j,1) \
Roti de porc a l'ail (g,1)

Purée de butternut (g)

Petit suisse aromatisé (g)
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Salade verte + vinaigrette (j,l)
Cuisse de poulet rotie

Purée de carottes (g,l)

Petit suisse aromatisé (g)
Banane
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Radis + beurre (g)
Chipolatas
Lentilles au jus
Yaourt nature (g)
sucre
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28 Coleslaw (c,j,1)

R6ti de porc sauce moutarde (g,j,1)
Purée de pomme de terre (g,l)
Petit suisse aromatisé (g)

Mélange fruits du verger

AN
<

g J

c: ceufs f: soja
d: poissons g: lait
e: arachide h: fruits a coque

Menus élaborés par une diététicienne : Lisa Del Prete
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i: céleri
j: moutarde
k: sésame
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I: sulfites

m: lupin

n: mollusques
N°d'agrément: FR 84.003.619



