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03 Macédoine mayonnaise
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Cuisse de poulet rotie ey
Haricots verts Lrsﬂlade

Banane

10 Salade batawa

Gruyeére rapé
Compote de pommes \:
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Boulettes de boeuf sauce chasseur e
Coquillettes au beurre =i
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17 Feuilleté au fromage
Cari de volaille \“'"(
Purée de courgettes
Vache qui rit

Compote de pommes
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Salade verte [(F5S
Echine de porc aux herbes de

provence

Haricots beurres persillade
Comté

Orange
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Ce menu est susceptible de modifications, en cas de difficultés particulieres, notamment d'approvisionnement.

Légende des allergénes :
a:gluten
b : crustacés

c: oeufs
d: poissons
e: arachide

Menus élaborés par une diététicienne : Lisa Del Prete
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05 Salade thon pomme de terre

Omelette aux champignons
Aubergines au parmesan
Kiri

Semoule au lait caramel
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12 Endives a la ciboulette
. Ay
Boeuf aux olives
Purée de pomme de terre
Fromage blanc aromatisé
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06 Salade batavia = K

Escalope de dinde au boursm \~
Coquillettes au beurre
Gruyere rape
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19 Céleri rémoulade
Gardianne de taureau locale \,,,i

Jardiniére de Iegumes a

Pomme [F7E50
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20 Rradis + beurre N
Paupiette de veau \sﬁ»(

Purée de p me de terre
Cantal
Orange
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Salade verte + vinaigrette
Sauté de veau marengo \ﬂF(
Purée de pomme de terre
Creme dessert chocolat
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Concombre vinaigrette
Roti de porc a l'ail \A_}
Purée de butternut —
Babybel

Madeleine
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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f: soja
g: lait
h: fruits a coque

\VIANDES
DE FRANCE
———

i: céleri I: sulfites
j: moutarde m: lupin
k: sésame n: mollusques
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