Le service de la Ville cuisine tous vos repas
ce menu est établi a titre indicatif, des modifications peuvent intervenir en fonction des approvisionnements

| MARDI ' MERCREDI | JEUDI | VENDREDI |

02 Salade batavia @ 03 Céleri rémoulade

i o
Daube de Beeuf =’ Escalope de Volaille Panée %=
Purée de pomme de terre Gratin de butternut
Petit moulé frais Créeme dessert Vanille
Compote Pomme/Framboise Banane

09 Salade verte m 10 Chou Chinoii Vinaigrette

-
Omelette chasseur @ > Cari de volaille 7=
Gratin de potimarron % Gratin Dauphinois

07 Feuilleté au frn:‘n==,e

Escalope de volaille =4 au jus
Poélée 4 légumes

Yaourt aromatisé Flan vanille =4 Petit moulé Ail & Fines Herbes
Poire Clémentines Banane
14 Betterave cube 16 Salade batavia 17 Carottes rapées
Vinaigrette - Tajine de boulett2 3gneau Vinaigrette 4

VIANDES Raviolis au beeuf Pomme sautée ks Boeuf aux Olives =

DE FRANCE Yaourt aromatisé %4 Fromage Coulommiers Choux fleurs au gratin

~ Orange Sapin au chocolat Petit moulé ails et fines herbes
Banane

23 25 26

VACANCES VACANCES VACANCES

30

VACANCES

Conformément au réglement CE n°1169/2011, les menus peuvent contenir 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten , crustacé , ceuf ,poisson , arachide , soja , lait, fruits a coques
celeri, moutarde , graine de sésame , mollusque Origine des viandes : Frangaise
Lisa Del Prete Diététicienne D'agrément: FR 84.003.619



